Beverage Treatment Products

Biologischer Saureabbau
VINIFLORA® OENOS 2.0

Oenococcus Oeni

VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien sind
ein neuartiges, hochaktives Oenococcus oeni-
Praparat zur biologischen Entséuerung bei der
Weinbereitung. Der einzigartige technologische
Standard ermdglicht den biologischen Saureabbau
(BSA) durch Direktbeimpfung schnell und sicher
einzuleiten und bietet daher die idealen
Voraussetzungen zu dessen vollstandiger und
sicherer Kontrolle. Die Anwendung bewirkt
rundere, harmonischere Weine von héchster
Stabilitat.

Die spezifischen Vorzige von VINIFLORA OENOS 2.0
Milchséaurebakterien:

- Hochste Vitalitat und Aktivitatsentfaltung im Wein,
daher direkt als Trockenprodukt einsetzbar
(ohne Reaktivierung)

- Optimal fur Rot- und Roséweine

- Beugt spontanem, fehlerhaftem S&ureabbau sicher
vor

- Bewirkt harmonischere Weine mit hdchster
biologischer Stabilitat

Anwendung und Dosage

VINIFLORA OENOS 2.0 Milchs&urebakterien liegen in
Beuteln ftr 10 hl, 25 hl bzw. 250 hl Wein vor. Die
empfohlene Dosage darf nicht unterschritten werden.
Eine geringere Dosage beginstigt die bakterielle
Spontanflora und gefahrdet den Abbau der Apfelsaure.

VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien werden
unmittelbar nach Abschluss der alkoholischen Garung
als Trockenprodukt direkt in den Wein eingestreut. Das
Produkt muss ohne Sauerstoffeintrag eingeruhrt oder
durch anaerobes Umpumpen bewegt werden.

Das Gebinde sollte wahrend des BSA méglichst
spundvoll gehalten werden.

Produkteigenschaften

VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien sind ein
hochreines Konzentrat aus gefriergetrockneten
Oenococcus oeni-Zellen.
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Technisches Datenblatt

VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien wurden
aus Uber 850 Milchsaurebakterienstimmen nach allen
relevanten oenologischen Kriterien (organoleptische
Reinheit der Weine, hohe Toleranz gegentber Alkohol,
SOz und niedrigen pH-Werten, keine Bildung uner-
wiinschter Stoffwechselprodukte) selektioniert.
Besondere Bedeutung hatte weiterhin die Fahigkeit,
als Trockenprodukt direkt nach der Beimpfung den
Stoffwechsel schnell entfalten zu kénnen. Mit diesen
herausragenden Eigenschaften und seiner unver-
gleichlichen Wirtschaftlichkeit im Einsatz erfiillen
VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien die
Anforderungen der kellertechnischen Praxis in jeder
Hinsicht.

Wichtige Hinweise

Die Verpackung von VINIFLORA OENOS 2.0
Milchs&aurebakterien darf erst unmittelbar vor dem
Einsatz gedffnet werden. Im gedffneten Zustand ist
das Produkt nicht lagerféhig, es wird durch
Luftsauerstoff und Feuchtigkeit schnell inaktiviert.
Daher sollte der Packungsinhalt zur Anwendung bei
kleineren Gebindeeinheiten auch auf keinen Fall
aufgeteilt werden, weil durch die Verweilzeit an der
Luft die Bakterienzellen unnétig geschadigt werden
kénnen.

Die ideale Arbeitstemperatur betragt 17 — 25 °C. Die
abzubauenden Jungweine sollten ungeschwefelt
vorliegen (freie SO2 max. 10 mg/l, Gesamt-SO2
maximal 30 mg/l). Weine sind daher vor dem Einsatz
von VINIFLORA OENOS 2.0 Milchséurebakterien auf
SOz zu untersuchen. Der Alkoholgehalt darf nicht tiber
14 Vol.-%, der pH-Wert nicht unter 3,2 liegen.

Besonders wichtig ist, dass die genannten Faktoren in
Synergie wirken. Wenn der Wein beinahe die Grenzen
von zwei oder mehreren Faktoren erreicht hat, kann
der BSA verzogert werden oder sogar unmdglich sein.
Andererseits kann die Kultur auch extremere Werte
eines Hemmstoffs tolerieren, wenn der Wein sonst
gunstig fur den BSA ist.

Gewohnlich setzt der BSA 2 — 3 Tage nach der
Beimpfung mit VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsé&ure-
bakterien ein und ist, abhangig von den &ufReren
Bedingungen, nach ca. 1 — 4 Wochen abgeschlossen.



Da VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien Citrat
Uber Diacetyl zu nicht wahrnehmbaren Endprodukten
abbauen, kann das Produkt auch zur gezielten
Harmonisierung herangezogen werden. Dieser Abbau
erfolgt auch durch lebende Hefen. Wird keine
Diacetylnote angestrebt, sollte der Zusatz von
VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien noch vor
dem 1. Abstich und die Jungweinschwefelung nicht vor
dem Erreichen des angestrebten Diacetylwerts
erfolgen.

Sicherheit

Bei bestimmungsgemaéaflem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kénnen.

Lagerung

VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien werden
gas- und wasserdicht verpackt in Aluminium-
Verbundfolie geliefert. Die Langzeitlagerung muss bei -
18 °C (Tiefkiihlung) erfolgen. Unter diesen
Bedingungen garantiert Eaton die volle Aktivitat fur
mindestens 36 Monate. Bei +20 °C bleibt die Aktivitat
fur mindestens 6 Monate erhalten. Bis zur Anwendung
sollten VINIFLORA OENOS 2.0 Milchséurebakterien
unter den genannten Bedingungen aufbewahrt
werden. Eine Temperaturanpassung an den Wein ist
nicht erforderlich. Temperaturen > 30 °C schéadigen die
Bakterien und sind daher unbedingt zu vermeiden!

Lieferformen

Far

2,5 hl Wein: Packung (Aluminium-Verbundfolie)
- Artikel-Nummer 93.462.902

25 hl Wein: Packung (Aluminium-Verbundfolie)
- Artikel-Nummer 93.462.905

250 hl Wein: Packung (Aluminium-Verbundfolie)
- Artikel-Nummer 93.462.910
Geprifte Qualitat

VINIFLORA OENOS 2.0 Milchsaurebakterien werden
wahrend des Herstellungsprozesses regelmafig auf
gleichméRig hohe Produktglite Uberpruft.

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und
wéahrend der Endverpackung.

VINIFLORA® ist eine eingetragene Marke der
Chr. Hansen A/S.

E:T-N

Powering Business Worldwide

Nordamerika

44 Apple Street

Tinton Falls, NJ 07724
Gebiihrenfrei: 800 656-3344
(nur innerhalb Nordamerikas)
Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afrika/Naher Osten
Auf der Heide 2

53947 Nettersheim, Deutschland

Tel: +49 2486 809-0
Friedensstrae 41

68804 AltluBheim, Deutschland
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24

55450 Langenlonsheim, Deutschland

Tel: +49 6704 204-0

China

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. China

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel: +65 6825-1668

Brasilien

Av. Ermano Marchetti, 1435 -
Agua Branca, Sao Paulo - SP,
05038-001, Brasilien

Tel: +55 11 3616-8461

Fur weitere Informationen 5 3'6'25
kontaktieren Sie uns per E-Mail 06-2019
unter filtration@eaton.com oder
online unter eaton.com/filtration
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