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Fermaid K Hefenahrstoff 1 kg speziell flr
Bierhefen

Fermaid K ist ein Nahrstoffpraparat, das speziell fir Bierwiirze entwickelt wurde.
Es unterstiitzt das Zellwachstum und beugt Garstockungen vor.
Speziell bei Biertypen mit hohem Stammwiirzgehalt kann der Endvergarungsgrad verbessert werden.

Fermaid K ist ein gemischter Komplex-Hefen&hrstoff, der Ammoniumsalze (DAP), freie Aminosauren
(organischer Stickstoff aus inaktivierter Hefe), Sterole, ungeséattigte Fettsduren, Schlisselnahrstoffe
(Magnesiumsulfat, Thiamin, Folsaure, Niacin, Biotin, Calciumpantothenat) und inaktive Hefe liefert.

Vorteile

Die ungeséttigten Fettsauren und Sterole, die von Fermaid K bereitgestellt werden, sind wichtige
Uberlebensfaktoren, die Hefezellen bendtigen, um Alkoholresistenz und Permeaseaktivitat
aufrechtzuerhalten und den Gehalt an flichtiger Saure niedrig zu halten.

Stickstoff ist entscheidend fir die Proteinsynthese und die Aufrechterhaltung des Zellwachstums. Die
Alpha-Aminoséauren von Fermaid K stellen eine Stickstoffquelle dar, die fur die Hefe einfacher und
effizienter zu metabolisieren ist als Stickstoff aus herkémmlichen Ammoniaksalzen.

Die Zellwandfraktionen in Fermaid K absorbieren kurz- und mittelkettige Fettsauren, die fur die Hefe
giftig sind, und bieten Keimbildungsstellen, die helfen, die Hefe in Suspension zu halten.

Fermaid K (Koscher) ist ein komplexer Nahrstoff, der als Koscher flr Passah zertifiziert ist.

Anwendung

Fermaid K sollte vor der Zugabe zu einer aktiven Garung mit Wasser bei Raumtemperatur gemischt
werden, um CO2-Freisetzung und Uberlaufen von Tanks oder Fassern zu vermeiden. Die verwendete
Wassermenge ist unkritisch. Einfach genug hinzufigen, um eine Gulle herzustellen.

Lagerung
Bei 18°C lagern. Nach dem Offnen dicht verschlossen und trocken halten.

empfohlene Dosierung
25 g/hL

Gut zu Wissen

Fir beste Ergebnisse sollte Fermaid K in Verbindung mit einem geeigneten Hefe-
Rehydratisierungsnahrstoff (wie Go-Ferm oder Go-Ferm Protect) verwendet werden, um die richtige
Ernahrung der Kulturhefe von der Rehydratation bis zur vollstandigen Fermentation zu gewahrleisten.
Geben Sie 25 g/hL bei 1/3 Zuckerverlust oder in zwei Dosen zu; 12,5 g/hL am Ende der
Verzdgerungsphase und 12,5 g/hL bei 1/3 Zuckerverlust.

wichtiger Hinweis:

Bitte beachten Sie, dass Fermaid K in Europa NICHT flr den Einsatz im Weinkeller und fur die
Weinbereitung zugelassen ist. Zum Bierbrauen darf es in Europa verwendet werden.

Fur die Weinbereitung empfehlen wir Fermaid E zu verwenden.

Das vorliegende Produktemerkblatt und die darin enthaltenen Behandlungsempfehlungen sollen das bestem Wissen beraten.
Alle Angaben beruhen Forschungsarbeiten und Erfahrungen unserer Lieferwerke und erfolgen ohne Gewahr. Wir empfehlen,
unsere Produkte und Verfahren auf ihre Eignung selbst zu prifen
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